) Prefeitura de Pirassununga

TERMO DE REFERENCIA
PROCESSO LICITATORIO  2590/2019
PREGAO PRESENCIAL N° 63/2019

1. Tipo do Objeto:
Objeto: REGISTRO DE PRECOS DE CARNES PARA ATENDER O SETOR DE MERENDA ESCOLAR.

| COTA PRINCIPAL |

|Seq.| Cad. | Qtde. | U.M. | Descricdo VIr. Unitario VIr. Total |

1 353.540010.479 1500 KG ATUM RALADO EMBALADO A VACUO 50,23 75.350,00
ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL, CONSERVA DE PESCADO PRODUZIDA A PARTIR DA ESPECIE ATUM (KATSUWONUS PELAMIS, THUNNUS OBESUS OU ALBACARES), OLEO COMESTIVEL E CALDO VEGETAL. O ATUM DEVE
CORRESPONDER A 95% DO PESO DRENADO. O PRODUTO DEVERA SER OBTIDO A PARTIR DE PESCADOS SADIOS, PROCESSADOS SOB INSPECAO SANITARIA. A CONSERVA DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. CARACTERISTICAS FISIO-QUIMICAS: PROTEINA MIN. 21% CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA:
CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER ADEQUADA PARA ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA AMBIENTE
CONSTITUIDA POR BOLSA METALICA FLEXIVEL, ESTERILIZAVEL TIPO RETORT POUCH, COMPOSTA POR PET, ALUMINIO E POLIPROPILENO, FECHADA POR TERMOSSOLDAGEM COM CAPACIDADE DE 500 G (QUINHENTOS) a 1
(UM) KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDIGOES DE ESTOCAGEM, COM CAPACIDADE PARA ATE 6 (SEIS) KG. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E
SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICACAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVICO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU
SIM (SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. PRAZO DE VALIDADE: O PRAZO DE VALIDADE DEVERA SER DE NO MiNIMO 24 (VINTE E QUATRO) MESES.

2 352.50084.21498 11250 KG CARNE BOVINA BIFES DE 1° QUALIDADE 26,46 297.656,25
PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM OSSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDICOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DE
CORTE COXAO MOLE, SEM OSSO E SEM PELE, CORTADO EM BIFES PESANDO ENTRE 80 A 120 GRAMAS. CONGELADO PREFERENCIALMENTE PELO PROCESSO DE IQF. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM
O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO
DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM iNDICE DE ATE 10% DE
GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS
PLASTICOS DE POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM)
QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORCADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS
DURANTE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO
PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LiQUIDO. DEVERA CONSTAR
OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE
CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MiINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

3 352.50103.103 15000 KG CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO EM CUBOS 25,27 379.050,00
CARNE EM CUBOS DE APROXIMADAMENTE 2X2 CM DE BOVINO SEM OSSO — PATINHO OU COXAO MOLE CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS,
TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO PROCESSAMENTO EM CUBOS DO CORTE PATINHO OU COXAO MOLE
SEGUIDO DE CONGELAMENTO TIPO IQF A -180C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. DEVERAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO ORGAO COMPETENTE (SIF/SISP/SIM).PODERA APRESENTAR UM
iINDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE,
TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 01 & 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS. O PRODUTO, O ROTULO E A EMBALAGEM DEVEM
OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE

4 352.50104.104 15000 KG CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO EM TIRAS 25,27 379.050,00
CARNE EM TIRAS/ISCAS DE APROXIMADAMENTE 2X2X5 CM DE BOVINO SEM OSSO — PATINHO OU COXAO MOLE CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM
NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO PROCESSAMENTO EM ISCAS/TIRAS DO CORTE PATINHO OU
COXAO MOLE SEGUIDO DE CONGELAMENTO TIPO IQFA -180C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. DEVERAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO ORGAO COMPETENTE (SIF/SISP/SIM).PODERA
APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 01 & 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS. O PRODUTO, O ROTULO E A
EMBALAGEM DEVEM OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE.

5 352.50087.48 1500 KG CARNE BOVINA IN NATURA TIPO FIGADO EM TIRAS 14,70 22.047,00
CARNE EM TIRAS/ISCAS DE APROXIMADAMENTE 2X2X4CM DE FIGADO BOVINO CONGELADO PREFERENCIALMENTE PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM OSSO, SEM NERVOS,
TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA
CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM iNDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA
CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO,
FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICACAO, COM VEDACAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS.
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDICOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE
PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUCAO
NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

6 352.50109.100 11250 KG CARNE BOVINA TIPO PATINHO, IN NATURA, MOIDA 23,85 268.331,25
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CARNE MOIDA DE BOVINO SEM OSSO, PATINHO OU COXAO MOLE CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM OSSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE
DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE
BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C,
CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA.
DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICACAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO
DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL)
OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER
CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE
2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

7 352.50086.47 11250 KG CARNE DE PEIXE IN NATURA TIPO PIRAMUTABA EM FILE 24,56 276.300,00
CARNE DE PEIXE IN NATURA CONGELADO, TIPO PIRAMUTABA SEM PELE, SEM ESPINHAS, COM TAMANHO PADRONIZADO MEDIO DE 120 GRAMAS POR FILE, DE APARENCIA E COR CARACTERISTICO DE SUA ESPECIE, ISENTA
DE PARASITAS, SUJIDADES OU QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NO ATO DO RECEBIMENTO O PEIXE DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM

TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA
EMBALAGEM PRIMARIA: O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS)
QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE
PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO
NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

8 352.50054.94 5250 KG CARNE SUINA PERNIL SEM OSSO 17,77 93.292,50
CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS DE PERNIL (DE APROXIMADAMENTE 3X3X3CM) DE 1° QUALIDADE, SEM OSSO, EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE SUINO SADIO,
ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE
2013. 0 PRODUTO DEVERA SER CONGELADO PELO PROCESSO DE IQF. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS
DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA
CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO,
FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS.
EMBALAGEM SECUNDARIA: : CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPECAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE
PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO
NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

VIr Total Itens 1.791.077,00
| COTA RESERVADA |

|Seq.| Cad. | Qtde. | U.M. | Descricdo VIr. Unitario VIr. Total |

1 353.540010.479 500 KG ATUM RALADO EMBALADO A VACUO 50,23 25.116,67
ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL, CONSERVA DE PESCADO PRODUZIDA A PARTIR DA ESPECIE ATUM (KATSUWONUS PELAMIS, THUNNUS OBESUS OU ALBACARES), OLEO COMESTIVEL E CALDO VEGETAL. O ATUM DEVE
CORRESPONDER A 95% DO PESO DRENADO. O PRODUTO DEVERA SER OBTIDO A PARTIR DE PESCADOS SADIOS, PROCESSADOS SOB INSPECAO SANITARIA. A CONSERVA DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. CARACTERISTICAS FISIO-QUIMICAS: PROTEINA MIN. 21% CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA:
CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA SER ADEQUADA PARA ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA AMBIENTE
CONSTITUIDA POR BOLSA METALICA FLEXIVEL, ESTERILIZAVEL TIPO RETORT POUCH, COMPOSTA POR PET, ALUMINIO E POLIPROPILENO, FECHADA POR TERMOSSOLDAGEM COM CAPACIDADE DE 500 G (QUINHENTOS) a 1
(UM) KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, RESISTENTE AO IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM, COM CAPACIDADE PARA ATE 6 (SEIS) KG. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E
SERA RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QUE EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGAO. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICACAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU
SIM (SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. PRAZO DE VALIDADE: O PRAZO DE VALIDADE DEVERA SER DE NO MINIMO 24 (VINTE E QUATRO) MESES.

2 352.50084.21498 3750 KG CARNE BOVINA BIFES DE 1° QUALIDADE 26,46 99.218,75
PRODUTO CARNEO LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DE
CORTE COXAO MOLE, SEM OSSO E SEM PELE, CORTADO EM BIFES PESANDO ENTRE 80 A 120 GRAMAS. CONGELADO PREFERENCIALMENTE PELO PROCESSO DE IQF. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM
O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO
DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM iNDICE DE ATE 10% DE
GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS
PLASTICOS DE POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM)
QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS
DURANTE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO
PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LiQUIDO. DEVERA CONSTAR
OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE
CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

3 352.50103.103 5000 KG CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO EM CUBOS 25,27 126.350,00
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CARNE EM CUBOS DE APROXIMADAMENTE 2X2 CM DE BOVINO SEM OSSO — PATINHO OU COXAO MOLE CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS,
TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO PROCESSAMENTO EM CUBOS DO CORTE PATINHO OU COXAO MOLE
SEGUIDO DE CONGELAMENTO TIPO IQF A -180C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA

ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. DEVERAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO ORGAO COMPETENTE (SIF/SISP/SIM).PODERA APRESENTAR UM
INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE,
TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 01 & 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS. O PRODUTO, O ROTULO E A EMBALAGEM DEVEM
OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE

4 352.50104.104 5000 KG CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO EM TIRAS 25,27 126.350,00
CARNE EM TIRAS/ISCAS DE APROXIMADAMENTE 2X2X5 CM DE BOVINO SEM OSSO — PATINHO OU COXAO MOLE CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM OSSO, SEM
NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO PROCESSAMENTO EM ISCAS/TIRAS DO CORTE PATINHO OU
COXAO MOLE SEGUIDO DE CONGELAMENTO TIPO IQFA -180C. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. DEVERAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO ORGAO COMPETENTE (SIF/SISP/SIM).PODERA
APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL,
RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 01 & 02 KG. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS. O PRODUTO, O ROTULO E A
EMBALAGEM DEVEM OBEDECER A LEGISLAGAO VIGENTE.

5 352.50087.48 500 KG CARNE BOVINA IN NATURA TIPO FIGADO EM TIRAS 14,70 7.349,00
CARNE EM TIRAS/ISCAS DE APROXIMADAMENTE 2X2X4CM DE FIGADO BOVINO CONGELADO PREFERENCIALMENTE PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM OSSO, SEM NERVOS,
TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA
CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM iNDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA
CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO,
FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICACAO, COM VEDAGAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS.
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE
FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDICOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVACAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVICO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE
PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO
NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

6 352.50109.100 3750 KG CARNE BOVINA TIPO PATINHO, IN NATURA, MOIDA 23,85 89.443,75
CARNE MOIDA DE BOVINO SEM OSSO, PATINHO OU COXAO MOLE CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE
DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE

BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C,
CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM iNDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA.
DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO
DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDICOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LiQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPECAO FEDERAL)
OU SISP (SERVICO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMACOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER
CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE
2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

7 352.50086.47 3750 KG CARNE DE PEIXE IN NATURA TIPO PIRAMUTABA EM FILE 24,56 92.100,00
CARNE DE PEIXE IN NATURA CONGELADO, TIPO PIRAMUTABA SEM PELE, SEM ESPINHAS, COM TAMANHO PADRONIZADO MEDIO DE 120 GRAMAS POR FILE, DE APARENCIA E COR CARACTERISTICO DE SUA ESPECIE, ISENTA
DE PARASITAS, SUJIDADES OU QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NO ATO DO RECEBIMENTO O PEIXE DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM

TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA
EMBALAGEM PRIMARIA: O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS)
QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE
PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO
NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

8 352.50054.94 1750 KG CARNE SUINA PERNIL SEM OSSO 17,77 31.097,50
CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS DE PERNIL (DE APROXIMADAMENTE 3X3X3CM) DE 1° QUALIDADE, SEM OSSO, EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE SUINO SADIO,
ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE
2013. 0 PRODUTO DEVERA SER CONGELADO PELO PROCESSO DE IQF. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS
DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM iNDICE DE ATE 10% DE GORDURA E NAO PODERA
CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO,
FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICACAO, COM VEDAGAO TERMOSSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS.
EMBALAGEM SECUNDARIA: : CAIXA DE PAPELAO REFORCADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM E DO PRODUTO, DATA DE
FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E LiQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF (SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE
PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO
NORMATIVA N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 (DOZE) MESES.

VIr Total Itens 597.025,67

2. Justificativa  Considerando a continuidade do abastecimento de géneros estocaveis junto as unidades escolares, em
atendimento a Resolu¢cdo CD-FNDE n° 26 de 17 de junho de 2013, solicito o contido na solicitagdo n°
674/2019 para atender as necessidades dos alunos atendidos
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através do Setor de Merenda Escolar
ALMOXARIFADO DA MERENDA ESCOLAR

3. Entrega
ENTREGA PARCELADA.
05 DIAS UTEIS.

4. Pagamento DEPOSITO EM CONTA BANCARIA.
20 DIAS
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