
Prefeitura de Pirassununga

TERMO DE REFERÊNCIA

PROCESSO LICITATÓRIO 5464/2017
PREGÃO PRESENCIAL Nº 88/2017

REGISTRO DE PREÇOS DE CARNES PARA O SETOR DE MERENDA ESCOLARObjeto:

1. Tipo do Objeto:

COTA PRINCIPAL

Seq. Descrição Vlr. Unitário Vlr. TotalCód. Qtde. U.M.

ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL
ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL ?CONSERVA DE PESCA
DO PRODUZIDA A PARTIR DA ESPECIE ATUM (KATSUWONUS

PELAMIS, THUNNUS OBESUS OU ALBACARES), OLEO COMEST
IVEL E CALDO VEGETAL. O ATUM DEVE CORRESPONDER A 9 5%

DO PESO DRENADO. O PRODUTO DEVERA SER OBTIDO A
PARTIR DE PESCADOS SADIOS, PROCESSADOS SOB INSPECA O
SANITARIA. A CONSERVA DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE  DE

PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANT E QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO .

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PROTEINA MIN. 2 1%;
GORDURAS TOTAIS MAX. 2,5%. CARACTERISTICAS MIC

ROBIOLOGICAS, MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS DEVEM
ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE. O PRAZO DE VALIDADE

DEVERA SER DE NO MINIMO 24 (VINTE E QUATRO) MESES  DA
DATA DE FABRICACAO. A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA  SER

ADEQUADA PARA ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA AM
BIENTE CONSTITUIDA POR BOLSA METALICA FLEXIVEL, ES
TERILIZAVEL TIPO RETORT POUCH, COMPOSTA POR PET, A

LUMINIO E POLIPROPILENO, FECHADA POR TERMOSOLDAGEM
COM CAPACIDADE PARA 500G. A EMBALAGEM SECUNDARIA

DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, RESISTENTE A O
IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM COM CAPACIDA DE

PARA ATE 6KG. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA
RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QU E

EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORAC
AO. O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM LE

GISLACAO VIGENTE.

353.540011.4801 49,431500 74.145,00KG

CARNE DE PEIXE IN NATURA TIPO PIRAMUTABA EM FILE
CARNE DE PEIXE IN NATURA TIPO PIRAMUTABA EM FILE S EM
PELE, SEM ESPINHOS, COM TAMANHO PADRONIZADO ME  DIO

DE 120 GRAMAS POR FILE, DE APARENCIA E COR CA-
RACTERISTICO DE SUA ESPECIE, ISENTA DE PARASITAS,

SUJIDADES OU QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. NO  ATO

DO RECEBIMENTO O PEIXE DEVERA APRESENTAR TEMPE
RATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFOR ME P

ORTARIA CVS 6 DE 1.999 DA VIGILANCIA SANITARIA EMB
ALAGENS: O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM EMBA- LA

GEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,RESISTENTE, TRANS P
ARENTE, ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE D E

01 (UM) QUILO E REEMBALADA EM CAIXA DE PAPELAO R
EFORCADO, ISENTA DE FUROS E RASGOS, DEVIDAMENTE LA
CRADA COM FITA PLASTICA ADEDIVA, CONTENDO DE 10 A  20

KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, RDC 259 DE 20 DE

SETEMBRO DE 2002, RDC 359 E 360 DE 23 DE DEZEM- B RO DE
2003.NO ROTULO DAS EMBALAGENS DEVERAO ESTAR

IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMACOES: IDENTIFICACAO DA ORIGEM E DO PRODUTO,

DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAX I MO
DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDICO ES DE
ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO, PESO LIQUIDO. D EVE RA
CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O N DE REGISTRO DO  SIF OU

SISP DO ESTABELECIMENTO E DO PRODUTO. VALI DADE MINIMA
DE 12 (DOZE) MESES E DATA DE FABRICACA O NAO SEPERIOR A

30 (TRINTA) DIAS DA ENTREGA DO PR ODUTO.

352.50086.472 37,9111250 426.487,50KG

COTA RESERVADA
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Seq. Descrição Vlr. Unitário Vlr. TotalCód. Qtde. U.M.

ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL
ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL ?CONSERVA DE PESCA
DO PRODUZIDA A PARTIR DA ESPECIE ATUM (KATSUWONUS

PELAMIS, THUNNUS OBESUS OU ALBACARES), OLEO COMEST
IVEL E CALDO VEGETAL. O ATUM DEVE CORRESPONDER A 9 5%

DO PESO DRENADO. O PRODUTO DEVERA SER OBTIDO A
PARTIR DE PESCADOS SADIOS, PROCESSADOS SOB INSPECA O
SANITARIA. A CONSERVA DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE  DE

PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANT E QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO .

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PROTEINA MIN. 2 1%;
GORDURAS TOTAIS MAX. 2,5%. CARACTERISTICAS MIC

ROBIOLOGICAS, MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS DEVEM
ATENDER A LEGISLACAO VIGENTE. O PRAZO DE VALIDADE

DEVERA SER DE NO MINIMO 24 (VINTE E QUATRO) MESES  DA
DATA DE FABRICACAO. A EMBALAGEM PRIMARIA DEVERA  SER

ADEQUADA PARA ARMAZENAMENTO EM TEMPERATURA AM
BIENTE CONSTITUIDA POR BOLSA METALICA FLEXIVEL, ES
TERILIZAVEL TIPO RETORT POUCH, COMPOSTA POR PET, A

LUMINIO E POLIPROPILENO, FECHADA POR TERMOSOLDAGEM
COM CAPACIDADE PARA 500G. A EMBALAGEM SECUNDARIA

DEVERA SER CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, RESISTENTE A O
IMPACTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM COM CAPACIDA DE

PARA ATE 6KG. SERA CONSIDERADA IMPROPRIA E SERA
RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA, QU E

EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORAC
AO. O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM LE

GISLACAO VIGENTE.

353.540011.4803 49,43500 24.715,00KG

CARNE DE PEIXE IN NATURA TIPO PIRAMUTABA EM FILE
CARNE DE PEIXE IN NATURA TIPO PIRAMUTABA EM FILE S EM
PELE, SEM ESPINHOS, COM TAMANHO PADRONIZADO ME  DIO

DE 120 GRAMAS POR FILE, DE APARENCIA E COR CA-
RACTERISTICO DE SUA ESPECIE, ISENTA DE PARASITAS,

SUJIDADES OU QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. NO  ATO

DO RECEBIMENTO O PEIXE DEVERA APRESENTAR TEMPE
RATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFOR ME P

ORTARIA CVS 6 DE 1.999 DA VIGILANCIA SANITARIA EMB
ALAGENS: O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO EM EMBA- LA

GEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,RESISTENTE, TRANS P
ARENTE, ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE D E

01 (UM) QUILO E REEMBALADA EM CAIXA DE PAPELAO R
EFORCADO, ISENTA DE FUROS E RASGOS, DEVIDAMENTE LA
CRADA COM FITA PLASTICA ADEDIVA, CONTENDO DE 10 A  20

KG. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, RDC 259 DE 20 DE

SETEMBRO DE 2002, RDC 359 E 360 DE 23 DE DEZEM- B RO DE
2003.NO ROTULO DAS EMBALAGENS DEVERAO ESTAR

IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMACOES: IDENTIFICACAO DA ORIGEM E DO PRODUTO,

DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAX I MO
DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDICO ES DE
ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO, PESO LIQUIDO. D EVE RA
CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O N DE REGISTRO DO  SIF OU

SISP DO ESTABELECIMENTO E DO PRODUTO. VALI DADE MINIMA
DE 12 (DOZE) MESES E DATA DE FABRICACA O NAO SEPERIOR A

30 (TRINTA) DIAS DA ENTREGA DO PR ODUTO.

352.50086.474 37,913750 142.162,50KG

2. Justificativa CARNES (ATUM E PEIXE) PARA COMPOR O CARDÁPIO DAS UNIDADES ESCOLARES

3. Entrega ALMOXARIFADO DA MERENDA ESCOLAR

ENTREGA PARCELADA.

05 DIAS ÚTEIS.

4. Pagamento DEPÓSITO EM CONTA BANCÁRIA.

30 DIAS.
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